
DESCRIPCIÓN CORTA
Organización y Ejecución del servicio Catering Service en el domicilio del cliente. 
Servicio tipo Menú con servicio de Cocinero. Incluye primer plato, segundo y postre.

CATERING SERVICE

 

ASISTENTES
22 personas.

FECHA
10 de febrerro de 2019. 
Almuerzo.

DONDE
Calle Hermosilla, 
Madrid.

MENÚ
Servicio de cocinero. Compuesto por primer plato, segundo y postre e incluye Refrescos,

Cerveza, Vino Tinto Rioja y Vino Blanco Rueda.

HOME&BUSINESS

CATERING
S E R V I C E
Para tu casa o empresa

 

OPCIONES CONTRATADAS
Elige las opciones que quieras añadir al evento:

 

Opción en menús 

para veganos, 

alérgenos o 

intolerantes.

Combina el 

evento con una 

sesión de 

Teambuilding

Opción para 

realizar el evento 

en la comodidad 

de tu domicilio.

Opción para 

realizar el evento 

en tu empresa.

Nuestra sala 

Cook Idea para 

realizar el evento.

APERITIVO

· Surtido de Ibéricos con Picos de Jerez.

· Tabla de Quesos Variados.

PLATO PRINCIPAL a elegir uno:

· Escalopines de Ternera al Limón con su 

guarnición.

· Carrilleras de Ibérico Glaseadas al Vino 

Tinto con su guarnición.

· Timbal de Rabo de Toro estofado con su 

guarnición.

· Merluza a la Romana con su guarnición.

· Lubina en Papillote con su guarnición.

ENTRANTE a elegir uno:

· Arroz con Cremoso de Hongos.

· Crema de Calabaza con Langostinos al 

Sésamo.

· Sopa de Parmesano y Brócoli.

POSTRE

· Brownie de Chocolate Negro con Nueces.

· Gateau Moka.

· Café, Infusión.

· Mignardises.


